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DOMACI VYROBA

NORIMBERSKE KLLOBASY

(10kg)

Suroviny:

1,5kg Hovézi maso (plec)
8,5kg Veprové maso (krkovice)
500ml| Led nebo ledova voda
150ml citronové stavy

Ptisady:
190g  Reznické soli
80g Kofeni — Norimberska klobdasa

Obal:
Veprova stfivka 30-32

Vyroba:
Vychlazeni a dobre odlezelé hovézi maso umeleme pres 7mm desku.

Rucné nebo na kutru vymichdme s vodou tak, aby dilo nebylo pfili$ fidké a dobfe se pojilo. Do tohoto
dila vmichame sul, smés koteni Norimberka klobasa spolu s vodou a citronovou stavou. Dale michejte
vSechny ingredience rukama po dobu 7-15 minut, dokud se vlhkost zcela nevstfeba. Takto pfipravené
dilo narazime do obalu a kazdych 11cm zato¢ime a konce svdzeme provazkem.

Opracovani:

Klobdasy nejdfive tepelné opracujeme vafenim pfi 75°C po dobu min. 15- 20 minut. Poté vyrobky
grilujeme nebo smazime do zlatova na rostlinném oleji.

Dobrou chut!

DOPORUCENA RECEPTURA




